Rogelfruf’




Ricette sempliei
e qualita delle materie prime.
Ireschezza e naturalezza
si Incontrano nei sorbetti su steeeo
realizzati con 1 sucehi
e le puree di frutta Rogelfrut!

Rogelfrut

SORBETTO SU STECCO

Procedimento per la preparazione
del sorbetto su stecco:

Frullare con mixer a immersione la polpa, lo
zucchero, l'acqua, la bacca di vaniglia e la base
granita; aggiungere mescolando con una frusta la
panna semimontata, filtrare con un passino ed
inserire negli appositi stampi. Far solidificare per
qualche minuto nell’abbattitore e rimuovere dagli
stampi.



SORBETTO SU STECCO

Procedimento per la preparazione
del sorbetto su steceo:

Frullare con mixer ad immersione tutti gli ingredienti
ed inserire negli appositi stampi. Far solidificare per
qualche minuto nell’abbattitore e rimuovere dagli
stampi.

SORBETTO SU STECCO

Ingredienti:
SUCCO LIME ROGELFRUT ..o 210g
SUCCO DI ZENZERO ROGELFRUT........ccooiiiiiiii 40g
BASE GRANITA L., 120g
ACQUA .oooooooeeeeeeeeeeeeee e 630g

Procedimento per la preparazione
del sorbetto su stecco:

Frullare con mixer ad immersione tutti gli ingredienti
ed inserire negli appositi stampi. Variare la quantita
di succo di zenzero in base alle necessita. Far
solidificare per qualche minuto nell’abbattitore e
rimuovere dagli stampi.



SORBETTO SU STECCO

Procedimento per la preparazione
del sorbetto su steeco:

Frullare con mixer ad immersione tutti gli ingredienti
ed inserire negli appositi stampi. Far solidificare per
qualche minuto nell’abbattitore e rimuovere dagli

stampi.



SORBETTO SU STECCO

SORBETTO SU STECCO

Ingredienti:
PUREA DI FRAGOLA ROGELFRUT ..o, 5509
ZUCCHERO ..o 100g
SUCCO DILIMONE ..., 10g
BASE GRANITA L., 100g
ACQUA oo 240g

Procedimento per la preparazione
del sorbetto su stecco:

Frullare con mixer ad immersione tutti gli ingredienti
ed inserire negli appositi stampi. Far solidificare per
qualche minuto nell’abbattitore e rimuovere dagli
stampi.

Ingredienti:
PUREA DI MELONE ROGELFRUT ... 660g
ZUCCHERO ..o 85g
SUCCO DI LIMONE ..ot 5g
BASE GRANITA L. 100g
ACQUA ..o 150g

Procedimento per la preparazione
del sorbetto su steceo:

Frullare con mixer ad immersione tutti gli ingredienti
ed inserire negli appositi stampi. Far solidificare per
qualche minuto nell’abbattitore e rimuovere dagli
stampi.



SORBETTO SU STECCO

Ingredienti:
PUREA DI MANGO ROGELFRUT ..o 460g
PUREA DI PASSION FRUIT CON SEMI ROGELFRUT ...... 210g
ZUCCHERO ... 85g
BASE GRANITA L., 100g
ACQUA oo 145g

Procedimento per la preparazione
del sorbetto su steceo:

Frullare con mixer ad immersione tutti gli ingredienti
ed inserire negli appositi stampi. Far solidificare per
qualche minuto nell’abbattitore e rimuovere dagli
stampi.



SORBETTO SU STECCO

Ingredienti:
SUCCO ANGURIA ROGELFRUT ..o 700g
ZUCCHERQO ... 160g
SUCCO DILIMONE ... 409
BASE GRANITA L. 100g

Procedimento per la preparazione
del sorbetto su steeco:

Frullare con mixer ad immersione tutti gli ingredienti
ed inserire negli appositi stampi. Far solidificare per
qualche minuto nell’abbattitore e rimuovere dagli
stampi.




SORBETTO SU STECCO

Ingredienti:
PUREA BABY KIWIROGELFRUT ..o, 560g
ZUCCHERO ... 170g
SUCCO DI LIMONE ... 10g
BASE GRANITA L., 100g
ACQUA oo 160g

Procedimento per la preparazione
del sorbetto su stecco:

Frullare con mixer ad immersione tutti gli ingredienti
ed inserire negli appositi stampi. Far solidificare per
qualche minuto nell’abbattitore e rimuovere dagli
stampi.
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