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SORBETTO SU STECCO 

Pesca e Vaniglia Bourbon

SORBETTO SU STECCO 

Pesca e Vaniglia Bourbon

Ingredienti:
 
 PUREA DI PESCA CONCENTRATA ROGELFRUT ............ 310g
 PANNA SEMIMONTATA  .................................................... 130g
 ZUCCHERO ......................................................................... 130g
 BASE GRANITA ................................................................... 130g
 ACQUA ................................................................................ 300g
 BACCA DI VANIGLIA BOURBON ..................................... 1/2

TOTALE 1000g

Procedimento per la preparazione 
del sorbetto su stecco:

Frullare con mixer a immersione la polpa, lo 
zucchero, l’acqua, la bacca di vaniglia e la base 
granita; aggiungere mescolando con una frusta la 
panna semimontata, filtrare con un passino ed 
inserire negli appositi stampi. Far solidificare per 
qualche minuto nell’abbattitore e rimuovere dagli 
stampi.
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Sorbetto

Ricette semplici 
e qualità delle materie prime.

        
Freschezza e naturalezza 

si incontrano nei sorbetti su stecco 
realizzati con i succhi 

e le puree di frutta Rogelfrut!



SORBETTO SU STECCO 

Lime e Zenzero (25% succo)

Ingredienti:
 
 SUCCO LIME ROGELFRUT ................................................ 210g
 SUCCO DI ZENZERO ROGELFRUT.................................... 40g
 BASE GRANITA ................................................................... 120g
 ACQUA ................................................................................ 630g
 

TOTALE 1000g

Procedimento per la preparazione 
del sorbetto su stecco:

Frullare con mixer ad immersione tutti gli ingredienti 
ed inserire negli appositi stampi. Variare la quantità 
di succo di zenzero in base alle necessità. Far 
solidificare per qualche minuto nell’abbattitore e 
rimuovere dagli stampi.

SORBETTO SU STECCO 

Limone (25% succo)

Ingredienti:
 
 SUCCO LIMONE PRIMO FIORE ROGELFRUT ................ 250g
 BASE GRANITA ................................................................... 120g
 ACQUA ................................................................................ 630g
 

TOTALE 1000g

Procedimento per la preparazione 
del sorbetto su stecco:

Frullare con mixer ad immersione tutti gli ingredienti 
ed inserire negli appositi stampi. Far solidificare per 
qualche minuto nell’abbattitore e rimuovere dagli 
stampi.



SORBETTO SU STECCO 

Fragola (con fruttosio) 60%

Ingredienti:
 
 PUREA DI FRAGOLA ROGELFRUT ................................... 660g
 FRUTTOSIO ......................................................................... 70g
 SUCCO DI LIMONE  ........................................................... 5g
 BASE GRANITA ................................................................... 35g
 ACQUA ................................................................................ 230g
 

TOTALE 1000g

Procedimento per la preparazione 
del sorbetto su stecco:

Frullare con mixer ad immersione tutti gli ingredienti 
ed inserire negli appositi stampi. Far solidificare per 
qualche minuto nell’abbattitore e rimuovere dagli 
stampi. 



SORBETTO SU STECCO 

Melone 60% frutta

Ingredienti:
 
 PUREA DI MELONE ROGELFRUT ..................................... 660g
 ZUCCHERO ......................................................................... 85g
 SUCCO DI LIMONE  ........................................................... 5g
 BASE GRANITA ................................................................... 100g
 ACQUA ................................................................................ 150g
 

TOTALE 1000g

Procedimento per la preparazione 
del sorbetto su stecco:

Frullare con mixer ad immersione tutti gli ingredienti 
ed inserire negli appositi stampi. Far solidificare per 
qualche minuto nell’abbattitore e rimuovere dagli 
stampi. 

SORBETTO SU STECCO 

Melone 60% frutta

Ingredienti:
 
 PUREA DI MELONE ROGELFRUT ..................................... 660g
 ZUCCHERO ......................................................................... 85g
 SUCCO DI LIMONE  ........................................................... 5g
 BASE GRANITA ................................................................... 100g
 ACQUA ................................................................................ 150g
 

TOTALE 1000g

Procedimento per la preparazione 
del sorbetto su stecco:

Frullare con mixer ad immersione tutti gli ingredienti 
ed inserire negli appositi stampi. Far solidificare per 
qualche minuto nell’abbattitore e rimuovere dagli 
stampi. 

SORBETTO SU STECCO 

Fragola 50% frutta

Ingredienti:
 
 PUREA DI FRAGOLA ROGELFRUT  .................................. 550g
 ZUCCHERO ......................................................................... 100g
 SUCCO DI LIMONE  ........................................................... 10g
 BASE GRANITA ................................................................... 100g
 ACQUA ................................................................................ 240g
 

TOTALE 1000g

Procedimento per la preparazione 
del sorbetto su stecco:

Frullare con mixer ad immersione tutti gli ingredienti 
ed inserire negli appositi stampi. Far solidificare per 
qualche minuto nell’abbattitore e rimuovere dagli 
stampi. 



SORBETTO SU STECCO 

Mango-Passion Fruit 60% frutta

Ingredienti:
 
 PUREA DI MANGO ROGELFRUT ..................................... 460g
 PUREA DI PASSION FRUIT CON SEMI ROGELFRUT ...... 210g
 ZUCCHERO ......................................................................... 85g
 BASE GRANITA ................................................................... 100g
 ACQUA ................................................................................ 145g
 

TOTALE 1000g

Procedimento per la preparazione 
del sorbetto su stecco:

Frullare con mixer ad immersione tutti gli ingredienti 
ed inserire negli appositi stampi. Far solidificare per 
qualche minuto nell’abbattitore e rimuovere dagli 
stampi. 



SORBETTO SU STECCO 

Anguria 70% frutta

Ingredienti:
 
 SUCCO ANGURIA ROGELFRUT ....................................... 700g
 ZUCCHERO ......................................................................... 160g
 SUCCO DI LIMONE  ........................................................... 40g
 BASE GRANITA ................................................................... 100g
 

TOTALE 1000g

Procedimento per la preparazione 
del sorbetto su stecco:

Frullare con mixer ad immersione tutti gli ingredienti 
ed inserire negli appositi stampi. Far solidificare per 
qualche minuto nell’abbattitore e rimuovere dagli 
stampi. 



SORBETTO SU STECCO 

Kiwi

Ingredienti:
 
 PUREA BABY KIWIROGELFRUT ........................................ 560g
 ZUCCHERO ......................................................................... 170g
 SUCCO DI LIMONE  ........................................................... 10g
 BASE GRANITA ................................................................... 100g
 ACQUA ................................................................................ 160g
 

TOTALE 1000g

Procedimento per la preparazione 
del sorbetto su stecco:

Frullare con mixer ad immersione tutti gli ingredienti 
ed inserire negli appositi stampi. Far solidificare per 
qualche minuto nell’abbattitore e rimuovere dagli 
stampi. 
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